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PRINCIPALES 
 

 

Albóndigas de abanico ibérico  18                  Txuletón de vaca madurada 72 

Paletilla de cordero deshuesada  22                  Suquet de mero 20 

Solomillo de vaca con cogollo a la 

brasa y vinagreta de queso azul 

 

 24 

 

                 Lubina con ajoblanco de almendras 

 

19 

Entrecot  lomo bajo de vaca con bimi 

frito 

22   

POSTRES 
 

GUARNICIONES 
 

Tarta de queso con helado de leche 

merengada 

 

7,5 

 

                 Patatas fritas 

 

4,5 

Flan de cacahuete con cremoso de 

gorgonzola 

 

 7 

 

                 Pimiento del padrón 

 

5 

Coulant Casa Marcela 9,5                  Ensalada de tomate y cebolla 5,5 

Tartaleta de manzana  7 
  

 
SERVICIO DE PAN 

Servicio de pan individual con AOVE y aperitivo ................................... 4 

Servicio de pan individual ...................................................................... 2 

Todos los precios incluyen IVA · Información sobre alérgenos disponible. 

Tomate de temporada con bonito en 

salazón y burrata 

18 

Croquetón de chorizo a la brasa con 

setas 

3,5 

Brioche de anchoa con mantequilla de 

café 

4 

Jamón 100% iberico 5J 30 

Lomo y presa  100% iberico 5J 18 

Puerros a la brasa con holandesa y 

sashimi de salmón 

16 

Flor de alcachofa con foie y virutas de 

jamón ibérico 

7,5 

Ensaladilla de gambón con tartar de 

gamba 

14 

 

Huevos estrellados con jabuguito 14 

Pulpo a la brasa con crema de patata 18 

Vieiras con emulsion de merluza y 

jamon tostado 

18 

Navajas a la brasa en salsa verde s/m 

Tartar de atun rojo Balfego 20 

Steack tartar con tetano a la brasa 22 

Mollejas de corazon de ternera 18 
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